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Pizza! Basta la parola per fare venire un certo languorino e adesso te la puoi fare in casa come e quando vuoi. Sperimenta
sapori e abbinamenti nuovi secondo i tuoi gusti. Su www.acquaementa.com/pizza trovi consigli per una pizza perietla!
Impasto (per circa 2 teglie): 300 g di farina, | cucchiaino di sale, 1 pizzico di zucchero (0 malto), 14 g di lievito di birra,
1/2 cucchiaio di olio e.v.0., circa | bicchiere di acqua tiepida.
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stendere condire cuocere tagliare servire
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base pizza rosmarino sale grosso olio e.v.o.
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base pizza doppio pomodoro aglio prezzemolo olio e,v,0,
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base pizza crema di zucca salsiccia scaglie di grana pepe nero
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base pizza mozzarella patate panceita rosmarino

base pizza buiala lardo Colonnata ~ acelo balsamico origano
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base pizza passata pomodoro mozzarella acciughe capperi
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base pizza passata pomodoro mozzarella fette di melanzana  salame piccante
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base pizza passata pomodoro mozzarella speck funghi
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base pizza passata pomodoro feta olive nere 0rigano
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base pizza gorgonzola speck noci acelo balsamico

infografica ACQUA&MENTA, le ricette su www.acquaementa.com #Kkit-chen
scopri e compra i kit-chen da © € @ DALTOSCANO CENTRO CASAUNGHI e su www.daltoscano.com



