
Pizza! Basta la parola per fare venire un certo languorino e adesso te la puoi fare in casa come e quando vuoi. Sperimenta 
sapori e abbinamenti nuovi secondo i tuoi gusti. Su www.acquaementa.com/pizza trovi consigli per una pizza perfetta! 
Impasto (per circa 2 teglie): 300 g di farina, 1 cucchiaino di sale, 1 pizzico di zucchero (o malto), 14 g di lievito di birra, 
1/2 cucchiaio di olio e.v.o., circa 1 bicchiere di acqua tiepida.
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