
OPPALE 

 

TIPOLOGIA DI APPARTENENZA: birra bionda luppolata di impostazione Belga 

                                                                 Chiara “Ipa” 

FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl 

BICCHIERE CONSIGLIATO: a coppa svasato. 

VOLUME ALCOLICO: 5.5 % 

TEMPERATURA DI CONSUMO: 8° (10-12 °C) 

SATURAZIONE IN CO2: bassa 

IBU (Inernational Bitter Unit):  

VALORI NUTRIZIONALI PER 100G 

 

INGREDIENTI: acqua, malto d’orzo, luppolo, lievito 

 

NOME: E’ un gioco di parole in inglese, in quanto “Hop” significa luppolo e con il termine “Pale” vengono                   

identificate le tradizionali più chiare in Gran Bretagna; inoltre “Ale” identifica le birre di alta fermentazione;                

infine con “opalescente”, nel mondo della birra artigianale, si intendono le birre non perfettamente limpide,               

infatti le birre 32 non sono filtrate.  

 

DESCRIZIONE: è una birra chiara contraddistinta da generosa luppolatura, di alta fermentazione e             

rifermentata in bottiglia abbastanza frizzante ​, ottenuta dal connubio di diverse tipologie di luppolo. La              

possiamo definire “basica” o “la birra” in quanto senza l’aggiunta di spezie o altro essa è composta                 

solamente da acqua, lievito, luppolo e malto caramello (malto d’orzo caramellato). L’attenta selezione dei              

luppoli e la presenza del malto caramello creano un giusto equilibrio tra il dolce e l’amaro pronunciato. 

 

ASPETTO: schiuma bianca, compatta, sottile e persistente; colore chiaro con riflessi ramati libero da solidi 

in sospensione, ma talvolta velato dal lievito; saturazione/perlage fine. 

 

BOUQUET: profumo intenso fruttato e agrumato con note di caramello e toffee con sentori erbacei e                

fruttati di ananas maturo 

 

SAPORE: equilibrato tra il gusto di caramello sulla metà anteriore della lingua e e l’amaro pronunciato 

sulla metà posteriore. Birra corposa 

 

ABBINAMENTI SUGGERITI: cibi saporiti e grassi sostanziosi ​Birre d’Autore 

 

NOTE: Dopo aver versato la birra, lasciarla ossigenare affinché si liberi dal suo eccesso di aroma. 

 

RICONOSCIMENTI SLOW FOOD 

WineHunter Award Rosso (2017) nella fascia di punteggio 88,00-89,99/100, quale prodotto di 

eccellenza grazie ad una produzione artigianale di alta qualità. 

Birra quotidiana "birra di grande qualità      organolettica che ha come caratteri principali      

equilibrio, semplicità e piacevolezza" 2016 – 2014 - 2012 

 

Conservare in piedi al riparo da luce e fonti di calore ad una temperatura inferiore a 20°C 

Deposito naturale sul fondo. 

Non filtrata 

Non pastorizzata 


