
Fortulla

Rosso di Toscana IGT

Dopo la svinatura, il vino passa in tini di acciaio ed in vasche di cemento, dove sosta per circa 10 mesi per 

speziati. Al palato il vino ha un ingresso morbido con buona sapidità e tannini eleganti che lo rendono 
piacevolmente strutturato e persistente.

Ideale l’abbinamento con piatti di pesce in umido, primi piatti di carne, secondi piatti a base di carne 
Bianca e rossa. Ottimo d’estate, servito a 16°-18° C.

further bottle aging of about 12 months.

and palate.

We recommend a serving a temperature of  16°-18° C.

Agrilandia Soc. Agricola a.r.l.

57016 Castiglioncello (Livorno)

info@fortulla.it - www.fortulla.it

Nome vino

Fortulla

Annata
Vintage
2010 - 2011

Uvaggio
Grape variety
Cabernet Franc 50%
Cabernet Sauvignon 50%


