
Leccino, Moraiolo e Frantoio, raccolte con brucatura manuale su reti poste a terra.

eliminare l’ossidazione dei componenti nobili.

Si abbina ad insalate, verdure crude e cotte, primi piatti delicati, carni bianche e pesce.

Frantoio, and Moraiolo varietyes.
The olives are stripped off manually and picked into nets placed on the ground. The oil is cold pressed in a 

cut grass and olive leaves and an aftertaste of artichokes.

Nome olio
Name of the oil
Fortulla

Varietà
Variety   
Leccino, Moraiolo, 
Frantoio, Maurino
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