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Made in PRC

SIFONE ÉLITE IN ACCIAIO
// CREAM WHIPPER ÉLITE S/S

Ideale per preparare panna montata, salse, spume, guarnizioni
• Materiale S/S AISI 304 • Adatto per salse calde (<= 70° C) •
Tutti i componenti della testa sono completamente smontabili
per una totale pulizia  • Funziona con capsule di N2O 8g 

Ideal for whipped cream, sauces, mousses, garnishes •
S/S AISI 304 • Suitable for hot sauces (<= 70° C) • Head
components can be entirely disassembled to grant a perfect
cleaning • Works with N2O 8g charge

HA098CR
REF.

CAPACITÀ/CAPACITY

1000 ml

Dimensioni imballo
Carton size 1 pz 10,5 x 10,5 x 39 cm

IN DOTAZIONE
INCLUDING

3 ugelli erogatori
in S/S AISI 304:
decoro a croce,
tulipano e scanalato
3 S/S AISI 304
nozzles:
cross, tulip and
strait décor

1 guarnizione in
silicone (montata)
+ 2 guarnizioni extra
1 assembled rubber
gasket + 2 extra
gaskets

1 Spazzolino per la
pulizia
1 Brush for cleaning

Confezione da
10 capsule di N20  8g 
10 N20 charge
capsules  


