Cod. SU7 Sughi pronti Gourmet

Sugo pronto alla ricciola
con pomodoro ciliegino

Confezione: Vaso vetro 220g
Cartone imballo: 12
Prezzo: vedi listino
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Salsa di pomodoro ciliegino (79%), ricciola (9%), vino bianco, cipolla,
capperi, zucchero, olio di oliva, uva sullanina, prezzemolo, peperonci-
no, sale marino siciliano.

IT 1165 CE

Solfiti (contenuti nel vino). Pesce, frutta a guscio, molluschi.
oH < 4,4
Fitofarmaci: in conformita al Reg CE 396,/05

Carica batterica totale < 5 x 10% ufc / g

Lieviti e muffe < 5x102 ufc / g

Clostridi anoerobi solfito riduttori: assenti

Escherichia coli < 102 ufc / g

Listeria monocitogenes: assente

Salmonella: assente su 25 g di prodotto

36 mesi.

Classico sugo per pasta siciliano, dal sapore armonico ma deciso presenta
un gradevole dolciastro contrastato dall‘aciditt del pomodoro tipico gusto
mediterraneo.

A temperatura ambiente, lontano da fonti di calore e raggi solari. Una volia
aperta la confezione conservare in frigo e consumare enfro 4 giorni.

Sugo pronto per primi piafi.

Il prodoto e’ conforme dlla legislozione italiana ed europea (attuazione del
Reg. CE 178,02 e Reg CE 852,/04) concementi l'igiene dei prodotti; In
azienda si & sviluppato un piano d'andlisi volto a verificare la conformitd dei
prodofti al Reg. CE 1881/06 e successive modifiche, e reg. 396,/05.
Vaso standard 246. Capsula twist-off diametro 70.

Materiali idonei al contatto con gli alimenti

220g
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N° confezioni per collo: 12 | Misura pedana: Pedana Epal: 80 x 120 cm
| Peso pedana: 950 circa | N° sirati/pedana - 16 | N° colli/strafo: 10 |
N° confezioni/pedana: 1920 | Brix medio 9°/10°.

Energia KealKj: 44 - 185 | Proteine: 3 | Carboidrati: 6, di cui

zuccheri: 6 | Grassi: 0,6, di cui acidi grassi saturi: 0,2 | Sale: 1



