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Denominazione: Peperoncini di Morgan agrodolci in olio 

 

 

Ingredienti: peperoncini (Capsicum annuum), olio di semi di girasole, olio 
extravergine di oliva, aceto di vino bianco, zucchero, sale marino integrale. 

Non contiene allergeni dichiarati nell’allegato II del Reg. UE 1169/11 

Etichetta: posizionata sul lato dei vasi, con info di legge (ingredienti, n. lotto, data di 
scadenza, metodo di conservazione e valori nutrizionali). 
 
Processo produttivo: le nostre materie prime vengono lavorate a mano in tutti i loro 
processi, dall’arrivo delle verdure dalle aziende agricole partner di Cinque Sensi, dove 
vengono coltivate in regimi di agricoltura intelligente e non forzata, dalla pulizia e 
toelettatura, dal lavaggio, al taglio, alle micro cotture a vapore, invasamento e 
pastorizzazione finale. 
 
Descrizione e Abbinamenti: peperoncino di media piccantezza per gli amanti dei 
sapori forti e persistenti, con una nota agrodolce di Morgan che dona piacevolezza 
gustativa. Maturati per 10 giorni a temperatura controllata, conservati poi in olio 
extravergine di oliva ed olio di semi di girasole, risultano croccanti e saporiti, perfetti 
per accompagnare salumi, grigliate di carne, bruschette, panini gourmet, cucina 
fusion. 

Una volta terminati i peperoncini usate l’olio per condire una pasta, una pizza o         
un’insalata composta. 
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Caratteristiche:  Il Capsicum annuum è una specie di pianta del genere Capsicum, 
da cui si ricavano sia peperoni che peperoncini. La pianta del peperoncino è 
originaria del continente americano, ed è giunta in Europa a seguito delle 
importazioni e dei viaggi spagnoli e portoghesi nelle terre del nuovo mondo. La 
facilità di coltivare questa pianta, e la sua adattabilità ai diversi climi l’ha fatta presto 
diventare un ortaggio molto comune nella cucina di tutti i paesi d'Europa. 

La piccantezza di questa particolare cultivar può variare dalle 15.000 alle 30.000 
unità nella scala di gradazione Scoville. 

 
Shelf life vasi: 16 mesi 
 
Metodo di conservazione: da chiusi a temperatura ambiente al riparo da fonti di luce, 
da aperti a +4°C. 
 
Temperatura di trasporto: temperatura ambiente, non è necessaria la temperatura 
controllata 
 
Destinazione d’uso: il prodotto non è specificatamente destinato a gruppi di 
utilizzatori/consumatori sensibili. Si tratta di un prodotto da consumarsi tal quale. 
Prestare attenzione alla presenza di allergeni indicati in etichetta tra gli ingredienti. 
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Valori nutrizionali  

valore energetico        
 

342 kj – 82 kcal  
 

Grassi di cui 
saturi 

4,0 g – 0,4 g   

carboidrati di cui 
zuccheri           

6,5 g – 0,4 g   

Proteine  
 

1,3 g    

Sale       
 

0,83 g    

 
FORMATO PESO 

NETTO 
(comprensiv
o di olii e 
condimenti)  

PESO 
SGOCCIOLAT
O 

Imballo 
primario 
(VASO e 
CAPSULA) 

Imballo 
secondario 
(CARTONE) 

210 ml  
Codice EAN  
8055320112621 

225 g 
  

 

150 g 
 

MIO 210ml, 
Capsula twist 
off nera 

Cartone avana 
anonimo  
8 pezzi  
3,5 kg 

 
                                                                   

  
 
 
 
 
Prodotto da Cinque Sensi Srl in via Pacinotti 2, 36034 Malo (VI) 
Certificati norma UNI EN ISO 22000. 

 


